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ANTONIO FAZARI

Contrada San Donato, 17

89017 San Giorgio Morgeto (RC)
+39 339 14 92 134
antoniofazari@gmail.com
ltaliana

08.07.1987

01/07/2022
Treccani Accademia

Master — Evoo Bussines Managment

12/04/2022
IFSH - Istitute for Food Safety and Health — Prof. Andrea Giomo
PCQI - Preventive Controls Qualified Individual

07/4/2020
Universita degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria - Dipartimento di Agraria

Dottorato di Ricerca in Scienze e Tecnologia Agraria, Alimentari e Forestali — XXXII Ciclo
Employment of computer vision systems for olive quality inspection

24-25/06/2019
Accademia Nazionale dell ‘Olivo e dell’ Olio

V Corso di aggiornamento Sulla Qualita dell'olio extravergine di oliva — Sciacca (AG)

15/7/2015

Universita degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria — Dipartimento di Agraria
Abilitazione alla libera professione di Agronomo (Sezione A)

Numero di timbro professionale 787/A — Reggio Calabria

Da settembre (a.a. 2011/2012) a marzo (a.a. 2013/2014)

Universita degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria

Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Agrarie e Alimentari

(Classe LM-69 & LM-70)

Risposta dinamica delle piante alla raccolta meccanica per scuotimento.
Caso studio su impianti olivicoli spagnoli

110/110 e lode
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Da Giugno 2016 a Luglio 2016, Da Maggio 2018 a Agosto 2018, Da Aprile 2019 a Giugno 2019
lvia - Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias — Valencia (Spagna)

Hypospectral imaging in agricolture and agroindustris

Da Giugno 2014 a Settembre 2014
Universidad de Cordoba — Campus de Rabanales (Spagna)

Erasmus Placement — Tirocinio sulle tecniche di produzione d'oliva, in particolare, quelli relativi
alla raccolta meccanica in Spagna. (Studio della risposta dinamica sulla pianta)

Da settembre (a.a. 2007/2008) a marzo (a.a. 2010/2011)
Universita degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria

Laurea Triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie (classe 20 del D.M. 509/1999)

Prove di meccanizzazione nelle operazioni di post-raccolta: il caso studio della “Cipolla rossa di
Tropea - Calabria IGP”

106/110

Da settembre 2001 a luglio 2007
Liceo Scientifico Michele Guerrisi (Cittanova - RC)

Maturita Scientifica

Da ottobre 2025 a tutt'oggi

Consigliere con delega a Tesoriere — Ordine dei Dottori Agronomi e dei Dottori Forestali (ODAF)
- Reggio Calabria/Calabria

Da ottobre 2020 a tutt'oggi

Docente a contratto presso Universita degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria Dipartimento
di Agraria corso di : “Comunicazione dei prodotti e dei servizi nell'alimentare” nel corso di laurea
magistrale di Scienze e Tecnologie Alimentari (curriculum gastronomia e ristorazione) SSD M-
FIL/05

Docente di ruolo “Scienze, tecnologie e tecniche agrarie” (A051) Scuola secondaria di secondo
grado MIM — ATP Reggio Calabria — IIS Gemelli Careri — Taurianova (RC)

Da aprile 2013 a tutt'oggi

Membro del comitato direttivo della condotta

Delegato per la comunicazione e per il Presidio Olio Extravergine d’Oliva -Slow Food - Reggio
Calabria Area Grecanica

Da gennaio 2011 a tutt'oggi

Delegato dal presidente dell'ordine dei dottori agronomi e forestali di Reggio Calabria ala
Dipartimento 6 — Trasparenza e sicurezza agroalimentari ed ambientale presso il CONA- Roma
Da gennaio 2011 a tutt'oggi

Collaborazione presso studio tecnico “A&A” con sede in Reggio Calabria, delegato nella
comunicazione e sviluppo rurale.

Da gennaio 2011 a tutt'oggi

Collaborazione con testate giornalistiche per il web e cartacee nel settore specifico della
comunicazione relativo ai temi legati all’ agricolo-alimentare: teatronaturale.it, Informatore
Agrario, Olivo e Olio etc.

Da settembre 2010 a tutt'oggi
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Membro del comitato d’assaggio professionale per la valutazione organolettica di olio doliva
vergine ed extravergine. “Prim’Olio” autorizzazione MIPAAF D.D. n.4302/2012.

Da ottobre 2010 a tutt'oggi
Socio della Olearia San Giorgio Srl - San Giorgio Morgeto (RC)
Da ottobre 2010 a tutt'oggi

Proprietario di un‘azienda agricola specializzata nella coltivazione di olive, agrumi e kiwi.
Da settembre 2009 a tutt'oggi

Vicepresidente dell'associazione “Prim’Olio- Saperi e Sapori di Calabria” — Valorizzazione e
comunicazione dei prodotti tipici e del territorio.

15— 23 luglio 2024

Docente del corso di Formazione per Frantoiani e Tecnici di Frantoio- Principi fondamentali per
la valutazione sensoriale degli oli. Organizzato da ARSAC - Regione Calabria - San Pietro
lametino (CZ)

20 — 25 maggio 2024

Docente del corso di Formazione per Frantoiani e Tecnici di Frantoio- Principi fondamentali per
la valutazione sensoriale degli oli. Organizzato da ARSAC — Regione Calabria - Cosenza (CS)

5- 19 marzo 2024

Docente del corso “Affina il tuo palato — Riconoscere i difetti e qualita dell'olio EVO. Capire le
cultivar e gli accostamenti gastronomici”. Organizzato da Condotta Slow Food Reggio Calabria
(RC)

20 — 25 febbraio 2024

Docente del corso di Formazione per Frantoiani e Tecnici di Frantoio- Principi fondamentali per
la valutazione sensoriale degli oli. Organizzato da ARSAC - Regione Calabria - San Gregorio
d’lppona (VV)

Da settembre 2020 a dicembre 2020

Docente di Matematica e Scienze (A028) Scuola secondaria di primo grado a tempo
determinato MIUR — ATP Reggio Calabria — Istituto Comprensivo "F. Jerace" - Polistena (RC)

Febbraio — marzo 2022

Docente del Corso Operatore Agriturismo focus area 2A 40 ore PSR CALABRIA 2014/2020
MIS. 1INT. 1.1.1. CUP J47D18000190003

Febbraio a settembre 2022

Docente esperto nell'ambito del progetto. Simpaticamente insieme: Studenti artefici del proprio
apprendimento - codice 10.2.2A- FDRPOC-CL-2020-22 modulo “Un orto a scuola”- IC
Giuseppe Moscato Gallina di Reggio Calabria — Sede staccata OLIVETO.

Settembre 2019
Approccio alle analisi sensoriali dell'olio vergine d’oliva

Nell'ambito della notte dei ricercatori 2019, messa a punto della comunicazione e del servizio ai
prodotti alimentari. Avvicinamento sensoriale e assaggio dell’olio extravergine d’oliva.

Novembre 2019

Vincitore della cattedra di “Analisi Sensoriale dell’olio extravergine d'oliva” di 20 ore presso il Il
corso ITS per “Tecnico superiore per il controllo, la valorizzazione e il marketing delle produzioni
agrarie, agro-alimentari e agro-industriali” presso la fondazione Istituto Tecnico Superiore per
I'efficienza energetica di Reggio Calabria — Prot.n. 1564/09 del 28-11-2019 affisso all'albo il 28
/11/2019

Novembre 2019

Tutor, Formatore e Docente del progetto Olio evo: alimento importante per un‘alimentazione
sana“ in occasione delle giornate di valorizzazione dell'olio extravergine d'oliva con
I'associazione Saperi & Sapori di Calabria — Prim’Olio e la condotta di Slow Food di Reggio
Calabria Area Grecanica. Incontri sensoriali presso tutte le scuole della Calabria che hanno
aderito al progetto.

Settembre 2019
Tutor, Formatore e docente primo e secondo livello per corso tecnico per la formazione di
assaggiatori di olio vergine ed extravergine di olive c¢/o Scuola di Cucina “Uno chef per Elena e
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Pietro” Bianco (RC)

Maggio 2018

Tutor, Formatore e docente primo e secondo livello per corso tecnico per la formazione di
assaggiatori di olio vergine ed extravergine di olive c/o il Dipartimento di Agraria —Universita
Mediterranea di Reggio Calabria

Marzo 2018

Attivita di collaborazione con il Dipartimento di Agraria dell'universita di Reggio Calabria per
l'accoglienza di studenti nellevento: “Giornate aggiuntive di esperienze laboratoriali della
Mediterranea riservate alle classi quinte”, previsto nell’ambito del Percorso di Alternanza scuola
Lavoro. Attivita di comunicazione e dei servizi delle analisi sensoriali per i prodotti alimentari
(vino-olio-miele)

Da giugno 2016 a ottobre 2016
Co.Co.Co. presso il Dipartimento di Agraria dell'Universita di Reggio Calabria nellambito del
progetto di ricerca ‘Innovazione di prodotto e di processo nella filiera dei prodotti da forno e
dolciari” (PONO3PE_00090_1) ai fini dell'attivita di ricerca per il trattamento ed elaborazione dati
acquisti con sistema di visione

Da settembre 2015 a gennaio 2016

Co.Co.Co. presso il Dipartimento di Agraria dell'Universita di Reggio Calabria nellambito del
progetto di ricerca “Cooperazione per la programmazione di nuovi prodotti/processi nella
coltivazione, trasformazione e commercializzazione dei prodotti e degli scarti del fico di Calabria
convenzionale BIO e DOP” (Psr 2007/2013 Mis.124) ai fini dellattivita di ricerca per la
configurazione delle condizioni di acquisizioni d’immagini, campionamenti e analisi d’immagine
del fico.

Da febbraio 2017

Abilitato alla attivita di consulente ai fini dell'utilizzo sostenibile dei pesticidi ai seni dell'arti.9 del
dlg 150 del 14 agosto 2012 e del decreto interministeriale del 22 Gennaio 2014.

Cert. N. 369 del 17 febbraio 2017

Italiana
Inglese Francese Spagnolo
Buono Buono Buono

Ottima conoscenza di tutti i sistemi operativi. Ottima conoscenza applicativo Office. Ottime
capacita di ricerca, analisi e browsing su piattaforme internet.

Spiccata propensione a lavorare in gruppo. Abilita di mediazione e negoziazione. A fronte di un
impegno continuativo e costante in attivita extra accademiche ho sviluppato, in particolare negli
anni di formazione universitaria, una forte propensione alla gestione del conflitto e buone
capacita di problem solving. Riconosco queste ultime come fondamentali fattori critici di
successo da presidiare e monitorare in qualunque contesto organizzativo ci si trovi ad operare.
Forte orientamento al raggiungimento degli obiettivi e spiccata attenzione al dettaglio.

CategoriaBe C



ULTERIORI INFORMAZIONI

INTERESSI E  ASSOCIAZIONI
ADERENTE

PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE

e Corso per la Sicurezza sul lavoro nellambiente scuola

o Corso sull'utilizzo didattico della LIM

o Corso sull'utilizzo didattico del TABLET

e Conseguimento dei 24 CFU di cui al DM. N. 616 del 10 Agosto 2017

e Master di I livello in: La didattica, la funzione del docente e lintegrazione degli alunni
con Bisogni educativi speciali (BES)

o  Corso Qualificante Esperto Valutatore Immobiliare — Attestato di qualifica ai sensi della
normativa UNI EN ISO 17024;

e Corso di Formazione “Addetti che manipolano alimenti” - efei — Roma;

e Corso di potatura olivo — Conasco - Gioia Tauro (RC);

o Certificato di Abilitazione per I'attivita di consulente per prodotti fitosanitari Regione
Calabria

e Patentino per utilizzo dei prodotti fitosanitario - Regione Calabria

o Iscritto nell'albo nazionale degli assaggiatori di olio d’oliva vergini ed extravergini -
Regione Calabria;

e Sport: Spinning — Mountain Bike — Running.

o Hobbies: Lettura — Cinema — Foodies — Tecnologia.

e  Porto d’armi per uso sportivo

e Tiro a segno nazionale sezione di Palmi — tessera n. 14036

o Donatore presso AVIS (Associazione Volontari Italiana Sangue) tessera n. 4308 -
Reggio Calabria (2005)

e Socio FAI - tessera n. 16055554
e  Sommelier AIS —tessera n.173403.17/16
o  Vespa Club - tessera n. 0822 - Club Cittanova (RC)

Falcone G., Fazari A., Vono G.,Gulisano G., Strano A. Application of the LCA approach to the
citrus production chain — A systematic review. Cleaner Environmental, 2024, 12, 100156

Bernardi B., Franco G., Fazari A., Messina G., Benalia S., Zimbalatti G., Abenavoli L.M.M.
Metabolic Energy Consumption during Green Area Management - Applied Sciences
(Switzerland) 2023, 13(17), 9671

Vono G., Falcone G., Mistretta M., Fazari A., Strano A. Life Cycle Inventory of the Italian citrus
fruit supply chain: Modelling the agricultural phase inventory through statistical data processing -
Cleaner Environmental Systems 2023, 10, 100131

Notarnicola B., Astuto F., Di Capua R., Fazari A., Strano A. Estimation of heavy metals
emissions in agricultural productions: The case of Italian products - Cleaner Environmental
Systems2023, 9, 100122

Benalia S., Zimbalatti G., Abenavoli L.M.M., Fazari A., Bernardi B. - Analysis of Spraying
Equipment Performances in Olive Orchards - Lecture Notes in Civil Engineering 2023, 337
LNCE, pp. 315-322 (Conference Paper)

Scarcello L., Benalia S., Zimbalatti G., Fazari A., Bernardi B. - A Smart Automation System for
the Management and Control of a Medium Scale Digester Plant - Lecture Notes in Civil
EngineeringThis link is disabled., 2023, 337 LNCE, pp. 917-925 (Conference Paper)

Fazari A., Pellicer-valero O. J., Gomez-sanchis J., Bernardi B., Cubero S., Benalia S., Zimbalatti
G., Blasco J., Application of deep convolutional neural networks for the detection of anthracnose
in olives using VIS/NIR hyperspectral images, "Computers and electronics in agriculture”,
Articolo in rivista, n. 187, 2021, ISSN: 0168-1699.

Bernardi, B., Abenavoli, L. M., Franco, G., Fazari, A., Zimbalatti, G., Benalia, S., Calabria, R.
(2020). Worker ’s Metabolic Rate Assessment during Weeding, 21(174), 139-141.

Munera S., Aleixos N., Amigo J. M., Fazari A., Cubero S., Talens P., Bernardi B, Blasco J., Use



San Giorgio Morgeto, 24/10/2025

of hyperspectral reflectance and transmittance imaging for ripeness monitoring of nectarines, 6th
International Symposium on Modelling in Horticultural Supply Chain, Poster, 2019.

Fazari A., Cubero S., Palou L., Taberner V., Munera S., Gdmez-sanchis J, Gonzalez-gonzalez
G., Benalia S., Zimbalatti G., Bernardi B, Blasco J., Detection of anthracnose in olives using vis-
nir hypersectral imaging, 6th International Symposium on Modelling in Horticultural Supply
Chain, Poster, 2019.

Sola-Guirado R R, Bernardi B, Castro-garcia S, Blanco- Roldan GI, Benalia S, Fazari A, Brescia
A, Zimbalatti G, Assessment of aerial and underground vibration transmission in mechanically
trunk shaken olive trees, "Journal of agricultural engineering”, Articolo in rivista, 2018, ISSN:
2239-6268.

Bernardi B, Castro-garcia S, Blanco Roldan Gl, Benalia S, Fazari A, Zimbalatti G, A comparison
between two materials for head clamping pads of olive tree shakers, VIII International Olive
Symposium, Contributo in Atti di convegno, 2018, pp. 403-408, ISBN: 9789462611955.

Bernardi B, Benalia S, Abenavoli L, Franco G, Fazari A, Zimbalatti G, Worker's energy
consumption during weed management, 11th International AllA Conference, Contributo in Atti di
convegno, 2017, ISBN: 978-88-6629-020-9.

Benalia S, Bernardi B, Blasco J, Fazari A, Zimbalatti G, Assessment of the Ripening of Olives
Using Computer Vision, "Chemical engineering transactions”, Articolo in rivista, n. 58, 2017, pp.
355-360, ISSN: 2283-9216.

Bernardi B, Sergio Castro-garcia, Gregorio L. Blanco Roldan, Souraya Benalia, Antonio Fazari,
Giuseppe Zimbalatti, Studio delle vibrazioni trasmesse alle piante di olivo dai sistemi di raccolta
meccanica/ olive trees vibration response to mechanical harvesting, Oro extravergine di oliva,
Abstract in Atti di convegno, 2016, ISBN: 978-88-99352-11-0.

Bernardi B, Souraya Benalia, Antonio Fazari, Giuseppe Zimbalatti, Teodora Stillitano, Anna
Irene De Luca, Mechanical harvesting in traditional olive orchards, "Agronomy research",
Articolo in rivista, n. 14, 2016, pp. 683-688, ISSN: 1406-894X.

Bernardi B, Zimbalatti G, Proto A. R, Benalia S, Fazari A, Callea P, Mechanical grading in "PGlI
Tropea Red Onion” post harvest operations, Proceedings of the 10th Conference of the Italian
Society of Agricultural Engineering, Contributo in Atti di convegno, Vol. XLIV(s2): 63, 2013, pp.
317-322.

Sono consapevole che - ai sensi dell’art.46 e 47 del D.P.R. 28 dicembre 2000 n°445 - le dichiarazioni mendaci, la falsita negli atti e I'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del
codice penale e delle leggi speciali, dichiaro inoltre che le informazioni rispondono a verita. Autorizzo al trattamento dei miei dati personali ai sensi del D.Lgs. 196/2003
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